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CORSO DI AVVICINAMENTO ALLA DESGUSTAZIONE DEI SALUMI 

Il Corso si svolgerà presso  il “Punto di Incontro” sito in Via Padre Davide, 2 nel comune di Zanica (BG) 
 

 

Programma delle lezioni 
 

Data lezione Orario Titolo lezione Docenti 

 

 
Martedì, 28_ 

Gennaio 

2025 

 
Lezione Teorica 

 
20.30 

– 

23:00 

Analisi Sensoriale: fisiologia degli organi di 
senso, analisi qualitativa e quantitativa, 
schede, panel test. 

 

Giacomo Morlini 

e 

Marco Marchetti  
Lezione Pratica 

 
Degustazione guidata di: 2 salumi (salame e 
mortadella) 

 

 
Martedì, 04 

Febbraio 

2025 

 
Lezione Teorica 

 
20.30 

– 

23:00 

Materie prime nella produzione dei salumi: 
caratteristiche chimiche, fisiche e 
microbiologiche. 

 

 
Giacomo Morlini 

& 

Marco Marchetti 
 

Lezione Pratica 

 
Degustazione guidata di: 2 salumi (coppa e 
pancetta) 

 

 
Martedì 11 

Febbraio 

2025 

 
Lezione Teorica 

 
20.30 

– 

23:00 

Le varie categorie di salumi: cotti, crudi, 
spalmabili e affumicati.  

Giacomo Morlini 

& 

Marco Marchetti 
 

Lezione Pratica 

 
Degustazione guidata di: 2 salumi (speck e 
wuster) 

 

 

Martedì, 18 

Febbraio 2025 
 

 
Lezione Teorica 

20.30 

– 

23:00 

I prodotti DOP, IGP, STG, PAT. 
Tracciabilità ed etichettatura. 

 

 

Giacomo Morlini 

& 

Marco Marchetti  
Lezione Pratica 

 Degustazione guidata di: 2 salumi (crudo e 
testina) 

 

Martedì, 25 

Febbraio 

2025 

 
TEST 

20.30 

– 

23:00 

Assaggio, degustazione e test di valutazione finale. 

Compilazione scheda d'analisi di un campione di un 

salume. 

 

Giacomo Morlini 

& 

Marco Marchetti 

 
Il corso si svolgerà solo al raggiungimento minimo delle 15 iscrizioni. 

Le lezioni e i salumi degustati potranno subire delle variazioni di data e di sede in funzione delle esigenze organizzative. 

 
Al termine del corso, con obbligo di presenza a tutte le lezioni,  verrà rilasciato un attestato di frequenza e Degustazione 

 

L’iscrizione al corso ha il costo di:  - Iscrizione compresa quota associativa €100,00 con 15 partecipanti 

- Iscrizione persona già tesserata    €70,00 con 15 partecipanti. 
Per iscriversi al corso è necessario compilare il modulo di inscrizione ed inviarlo all’indirizzo mail info@norcinibergamaschi.it unitamente 

all’attestazione del pagamento della quota. L’iscrizione al corso verrà ritenuta valida dal momento della ricezione dei due documenti sopra 
richiesti. 

 

In caso di necessità di chiarimenti o ulteriori informazioni contattare il 335-6881068 (Giorgio) 


